
・季節や採取地の状況で⼊る野草の種類は変わります。
・野草の種類や熟成期間によっては同商品でも⾵味や⾊合い、
    味の変化があります。
・開封後は冷蔵保存してお早めにお召し上がりください。
・発酵しているので蓋は緩めに締めて保存して下さい。
・神葉樹オイルの沈殿物は植物由来の物です。品質には
    問題ありません

森の野草糀は1ヶ⽉以上、神葉樹オイルは
3ヶ⽉以上発酵熟成させています。

森の野草糀シリーズは20種以上の旬の
⽣野草を使って発酵熟成をしています。

陰陽五⾏に基づいた五⾏オンサを響かせて
育てています。

森の野草糀シリーズに使われている
⽶糀は、熊本県菊池市七村町「原農場」
で採れた⾃然栽培(無農薬、無肥料)の
お⽶を使⽤しています。

多様な⽣の野草が⼈ること
でそれぞれの野草の成分と
常在菌、微⽣物が調和の取
れた世界を創り、そこに陰
陽五⾏に基づいた五⾏オン
サを響かせバランスを整え
て熟成しています。

野草独特の豊かな⾹りや栄養素をふんだんに含み、野草独特の豊かな⾹りや栄養素をふんだんに含み、
⼿作りと品質にこだわって⼿作りと品質にこだわって
野草マイスター独⾃の世界観で野草マイスター独⾃の世界観で
野草の⼒を引き出した野草の加⼯品です。野草の⼒を引き出した野草の加⼯品です。
⽇々の⽣活に彩りを添える特別な商品を是⾮！お試しください。⽇々の⽣活に彩りを添える特別な商品を是⾮！お試しください。

ヨモギ、ハコベ、葛、背高泡立草、�麻、セリ、
イノコヅチ、オオバコ、野イチゴ、笹、ナズナ、
アメリカフウロ、アカザ、シロザ、ブタクサ、
アキノノゲシ、�ニンジン、ヒメジオン、タデ、
カキドオシ、スギナ、ユキノシタ、虎杖、桑、
�枯らし、ヤエムグラ、タンポポ、ノカンゾウ、
アカネ、ホトケノザ、クコ、シロツメクサ、
ミツバ、アレチノギグ、ツユクサ…など、

ヨモギ、ハコベ、葛、背高泡立草、�麻、セリ、
イノコヅチ、オオバコ、野イチゴ、笹、ナズナ、
アメリカフウロ、アカザ、シロザ、ブタクサ、
アキノノゲシ、�ニンジン、ヒメジオン、タデ、
カキドオシ、スギナ、ユキノシタ、虎杖、桑、
�枯らし、ヤエムグラ、タンポポ、ノカンゾウ、
アカネ、ホトケノザ、クコ、シロツメクサ、
ミツバ、アレチノギグ、ツユクサ…など、

 [販売元] あーなんだ農園
〒869-1202
熊本県菊池市旭志麓２９１６−５０６
[お問い合わせ] 
sinkawayukihiroa1034@gmail.com
または公式InstagramのDMにて

あーなんだ農園
野草と発酵の魅力を全国へ

代表         新川 幸宏

�式Instagram オンラインshop



あーなんだ農園代表 新川幸宏



№38　特別注文書-Ｂ　　　

　　　あーなんだ農園　新川さんの野草加工品

商　　品　　　名 内容量 注文 価格（税込）

2601 神葉樹発酵オイル　小ボトル 100g 1,500     

2602 神葉樹発酵オイル　大ボトル 190ｇ 2,500     

2603 野草塩糀 120ｇ 1,000     

2604 野草醤油糀 120ｇ 1,000     

2605 野草酢糀 120ｇ 1,000     

2606 野草ケチャップ糀 120ｇ 1,000     

2607 野草旨辛糀 120ｇ 1,000     

2608 野草コリアン糀 120ｇ 1,200     

グループ名 組合員番号 組合員名 注文数

火コース 9/10
金コース 9/13提出日配送日

野草独特の豊かな香りや栄養をふんだんに含み、

手作りと品質にこだわって

野草マイスター独自の世界観で

野草の力を引き出した野草の加工品です。

火コース 9/24 金コース 9/27
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