
★ 商品を生みだしてくれるメーカーを知ろう

ー創立38年によせてー
第2弾

木次乳業㈲

住所：島根県雲南市木次町東日登 創業：昭和37年8月設立

島根県木次町にある木次(きすき)乳業は、生乳本来の風味を残す低温殺菌牛乳を日本で初めて開発した乳

製品メーカー。農薬や化学肥料を使わず牧草を育て、牛を飼育し、その堆肥を土に還元しています。

木次町一帯が「有機農業の郷」と言われており、有機農業を中心に地域をあげて食の自給に取組み、質の高い

安全でおいしい乳製品を製造しています。

・牛乳は、72℃15秒間の低温殺菌で生乳本来の風味を残し、カルシウムを主とした栄養素は、高温殺

菌牛乳に比べて格段に多く含まれています。

・ﾐﾙｸｺｰﾋｰやﾖｰｸﾞﾙﾄなどの原材料の生乳は、全て奥出雲で飼育された牛の生乳を使用しており、乳質

が変わらないよう、また保存性・安全性に配慮し、80℃15分の殺菌処理をしています。

・香料・着色料・安定剤などは不使用です。

◎ 木次の酪農の特徴

多頭飼育を避け、その土地の粗飼料生産力に見合った自己完結型の小農有畜複合経営を目指して、

乳量をいかに多く得るかだけを追求した日本の酪農の考え方ではなく、良質乳の生産を第一としてい

ます。日光・空気浴・環境などに気を配り、健康な牛から腰の強い牛乳が得られるようにしています。

㈲坂本製油

住所：上益城郡益城町福富819 創業：昭和24年5月1日

一番搾りのみを使用した無添加無着色の油は、 高いというイメージが当たり前になっている現在、“安いから良い

のではなく、良いものを安く” “子育て世代の方々や食にこだわる方に継続的に利用していただきたい”という先代

の信念と製法を引き継いでいます。

小人数で昔ながらのやり方をすべて手作業で行うので、大量生産は出来ません。遺伝子組み換えのおそれがな

い原料を仕入れて、材料の炒りから圧搾、湯洗い、沈澱、火入れ、ろ過、瓶詰めといった作業に一昼夜かけます。

酸化防止剤(防腐剤)や消泡剤等の薬剤は一切使わず、安心・安全で味が違います。

※一般的に大量生産される安価な油の製造は、効率よく生産するためノルマルヘキ酸などの薬剤を使って油を抽

出し、 高温で精製される為に油本来の成分が壊されるだけでなく、ト ランス脂肪酸など様々な点が問題視されて

います。



クックたかくら

東京都東久留米市 平成６年７月１日設立

何故美味しいのか、それには意味がある

決して安いとは思いませんが従来の商品に比べて素材そのものにもこだわり厳選して使っています、何処よりも手

間を惜しまずに大豆臭さを丁寧に処理してすっきりとした味に仕上げました

一度、食べてみればその違いがはっきり感じられる筈です。

食事は自分の時間を楽しみながらゆっくり食べたい、何よりも日々食べるものだけに美味しくなければ始まらない、

そうした希望にお答えするために微力ながら努力致しております。

人は美味しいものを食べたとき、心豊かに話は弾み自然と笑顔の輪が広がって幸せなひと時をみんなが共有でき

る、食の力でそう出来ればと願っています。

弊社は創業以来総てオーガニックの原材料にこだわり無添加はもとより有機栽培無農薬の農作物、畜産物 の素

材で作った惣菜を四十年近く宅配業者に卸てきました、機械を一切使わずに包丁一本全て手作業にこだわって

作っています、その延長線上で皆様に喜んで戴けるように確かで何処よりも美味しい日本一のベジアリアン惣菜

（植物たんぱく加工食品）作りに取り組んでいます。どうぞよろしくお願いします。

イタリア有機農業の先駆者ジーノ・ジロロモーニのオーガニック食品のブランドです。ジーノ・ジロロモーニが設立し

た有機専門の農業協同組合の生産農家と組合に認定された生産農家により栽培された小麦のみを使用し、組合

の有機パスタ工場で生産しています。その他のオーガニック食品はジーノ・ジロロモーニの考えに賛同しているイ

タリア各地の有機認定された生産者によりつくられています。

人と自然環境にとって安全で、何よりもおいしい食品作りを続けるヨーロッパ有機農業の先駆者である彼の思いを

込め【ジロロモーニ】ブランドとして日本では創健社がお届けします。

ジーノ・ジロロモーニ農業協同組合

1977年設立。現在、組合員は個人、法人合わせて150を有し、そのほとんどが直接耕作を行う大規模な有機農業

法人で、耕作面積は、6000ヘクタールに及びます。有機農業の推進、営農指導とその販売を軸としながら、パスタ

製造、パン製造、飼料袋詰め、レストラン、アグリツーリズモ（宿泊施設）、民族博物館等多面的な活動を展開して

います。

その活動の基本は、起業による地域での雇用確保であり、地理的条件の悪いところでの起業を成功させるために

地域性と環境保全へのこだわりを通じての高付加価値化と収入の安定化を目指しています。パスタ製造は、品質

の高さが認められ、ヨーロッパ、アメリカ、オーストラリアなど24カ国でも販売されています。

ジロロモーニについて
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